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BRAUHOIF WIEN

HOTEL - BRAUEREI - BIERGARTEN

Barlauchsuppe mit Krauter-Croutons

und Creme Fraiche
A-G-L

€6,90

Hausgemachte Barlauch-Spatzle
mit Paradeiser in Gorgonzolasauce

dazu Blattsalat
A-C-G-L

€ 16,90

Cordon Bleu vom Huhn
geflillt mit Barlauch, Schinken und Kase

dazu gemischter Salat
A-G-L
€19,90

Rosa gebratene Schweinemedaillons
mit Barlauchbandnudeln

und Ofentomaten
D-G-L
€24,90

Frisch gemachte Topfenpalatschinke

auf Beerenragout mit Schlagobers
A-C-G

€9,90

Unsere Saisonbier Empfehlung

Wiener Lager
0,21 /0,31 / 0,5l

Alk. 4,9% vol, Stw. 12,2° 3,20/4,60/5,80

Wiener Malz gibt diesem Bier seine

bernsteinartige Farbe und eine zarte Karamell-Note.
Die feine Hopfenblume, die wir fiir dieses Bier im
Sudhaus einsetzen gibt diesem Bier sein cremiges
Mundgefihl. Ein vollmundiges Trinkerlebnis.




